
Bonne année 
2024 !From Paris with love

Le 31 décembre 2023...



Carpaccio de sériole aux agrumes et lotus de mer

Noix de Saint Jacques poêlées, choux fleur, sauce au vin jaune

MENU
Réveillon 2024

ENTRÉES

PLATS

AMUSE-BOUCHE

DESSERTS
Glace fior di latte et sa crème zabaglione

Panettone d’Ugo Alciati 

Meringue à la chantilly

Agnolotti de Mamma Lidia en bouillon de chapon

Pintade farcie de foie gras, pousses d’épinard et sauce de volaille

AMBIANCE

PERFORMANCE LYRIQUE
avec des chanteurs de l’Opéra de Paris

VINS

Coupe de champagne Bollinger Special Cuvée,
eaux et boissons chaudes incluses

390€

...

...

...

...

Huitre Gillardeau, navet et caviar Oscietre

CHAMPAGNE
Louis Roederer, brut Rosé 2016

CHAMPAGNE
Bollinger, Special Cuvée

Premier niveau d’accord mets-vin, 150€
Une seconde option avec une sélection inédite

de vins rares et prestigieux sera proposée.

Giacomo Fenocchio, Roero Arneis 2022

Dauvissat, Chablis Premier Cru La Forest 2018

BLANC

ROUGE
Antoniolo, Gattinara Riserva Osso San Grato 2017

...


